Os pavimentos engordurados apresentam sérios riscos de KitchenPro: Descricao do Produto

deslizar e tropecar, sobretudo junto aos grelhadores e fritadeiras 5

Detergente de limpeza de pavimentos de
cozinha sem enxaguamento

KITCHENPRO WASH'N WALK 2x2L 9081930

£EcoLas

AitechenPro Wash n Walk
o

Detergente de limpeza e desengordurante para

KITCHENPRO GREASELIFT
grelhadores altamente concentrado

2x2L 9079400

Ataca a acumulacdo de gordura =~ /
em pavimentos de cozinha escorregadios,
ajudando a reduzir os deslizes e as quedas.

KITCHENPRO MANUAL Detergente de lavagem manual de louga 2x2L 9081910

Detergente de limpeza de pavimentos e

KITCHENPRO DUO . .
multiusos para cozinhas

Tecnologia inovadora. Férmula patenteada 0 Semanas 2xel 9081970

utiliza enzimas para uma limpeza superior.

4 Sem enxaguamento. Deixe o

KITCHENPRO DES Detergente de limpeza e desinfetante 2x2L 9081990
produto de limpeza na superficie
para que ele faca a sua magia 0a35emanas
4 Absorve a gordura. As enzimas KITCHENPRO AZIDES Detergente de limpeza e desinfetante acido 2x2L 9082010

especiais desintegram todos os
tipos de gordura na cozinha

Nenhum dos produtos KitchenPro é perigoso na sua solu¢do pronta

3 a 6 Semanas : >=a S
: a usar, nem requer equipamento de protecao individual

4 Acdo continua. As enzimas funcionam
durante e apds a aplicacdo

4 Limpeza concentrada. Consiga uma K & e p EcoLaB
. . , itchenPro: D r e >
limpeza extra onde realmente precisa Os estudos provam que o Wash'n tC e 0. Osead ores 3 , i : JEProDuo
Walk aumenta a resisténcia i | T\ g—
4 Sustentével. O produto de limpeza S:v?r::rlwltzoi’r:;ri:aszctjgzra;:im o5 4 Sem derrames
de pavimentos sem enxaguamento : .
poupa dgua e funciona com dgua fria 4 Sem contacto com

produto concentrado

4 Solucdo em uso —

Os Territory Managers da Ecolab trabalham em
estreita ligacdo com as suas equipas ajudando-o a 4 N3o classificado e
concentrar-se no seu negdcio principal, ao contrario seguro para usar
de verificar continuamente se as equipas de

A 1 ) . 4 Os residuos de
limpeza estdo a aplicar os procedimentos corretos.
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O primeiro desafio € implementar uma cozinha
limpa e seqgura

Desafios principais: Tropegées e deslizes causados por KitchenPro, o Programa de Higiene na Cozinha
pavimentos molhados ou
escorregadios e pelo uso

incorreto de substancias perigosas,

4 Produtos e sistemas inovadores

4 Manter a seguranca
dos alimentos 4 Obtenha excelentes resultados de limpeza

com seguranga
4 Garantir a seguranca

L. 4 Poupe tempo e controle os custos
dos funciondrios

como produtos de limpeza corrosivos

e prontos a usar, contam-se entre os 4 Formacdo e apoio regulares no local

4 Aumentar a produtividade . )
4 Solucdes que oferecem um impacto tangivel

sobre a sustentabilidade

incidentes mais comuns que ocorrem

no contexto da cozinha.

O ndo cumprimento dos principios do
HACCP, numa operacao alimentar, pode
conduzir a pesadas penalizacdes, incluindo
o encerramento das empresas, para nao
falar do perigo para os consumidores"”

“A contaminacado cruzada é

uma das CAUSAs Mais
frequentes de intoxicacao
alimentar. Acontece guando
sao propagados germes Nocivos
para os alimentos a partir de
outros alimentos, superficies,
maos ou equipamentos’”

MESMO COM UMA BOA
AVALIACAO DE RISCOS
E BOAS MEDIDAS DE

PREVENCAO, PODEM
CONTINUAR A OCORRER
INCIDENTES.

KitchenPro
Greaselift

KitchenPro
Duo

KitchenPro ajuda a manter os padroes de higiene

KitchenPro
Manual

KitchenPro
Wash ‘'n Walk

KitchenPro KitchenPro
Des AziDes

KITCHENPRO DES E
BACTERICIDA E FUNGICIDA
DE ACORDO COM AS
NORMAS EN1276, EN1650,
EN13697 E EFICAZ
CONTRA O NOROVIRUS

Os produtos cadusticos de limpeza de fornos, quando usados incorretamente,
podem causar queimaduras, irritacdes nos olhos e lesdes respiratorias

Greaselift”

E o Unico produto de limpeza de fornos e grelhadores ndo-c4ustico que produz resultados excecionais e sem
a necessidade de EPI.

O desempenho é importante... A seguranca é importante... A sustentabilidade é importante...

4 T3o eficaz como os produtos
causticos de limpeza de fornos

4 Promove positivamente um ambiente 4 Produz um impacto
de trabalho mais sequro ambiental positivo

4 Penetra rapidamente na gordura 4 N3o requer EPI (Equipamento

de Protecdo Individual)

4 Concentrado biodegraddvel

4 Limpeza didria profunda de
fornos, grelhadores,
exaustores e respiradouros

4 Doseado em pulverizadores
reutilizaveis, o que ajuda a
reduzir significativamente
os residuos de embalagens

4 Elimina os riscos normalmente
associados a produtos agressivos

o de limpeza de fornos
4 Sequro para usar em aluminio

4 Sem odores nocivos, seguro para
outras pessoas que trabalhem
nas proximidades

4 Facil de usar

60%

dos pedidos de indemnizacgao por
acidentes de trabalho durante 2010 e 2011
estiveram associados a irritacdes da pele

17%

dos pedidos anteriores estiveram
associados a problemas respiratérios’
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